
I T G i S Wyposażenia zakładów gastr. i zasady bhp. 

27.04.2020 Temat: Wyposażenie kuchni gorącej – wiadomości wstępne. 

Opracuj notatkę opowiadając na pytania: 

1. Co to jest kuchnia gorąca? 

2. Wymieć sposoby ustawienia urządzeń grzejnych w kuchni. 

3. Wymień zalety urządzeń o budowie modułowej w porównaniu z urządzeniami 

tradycyjnymi. 

4. W jaki sposób ciepło z urządzeń grzejnych przekazywane jest do potrawy. I w jakiej temp. 

podajemy dania? 

5. Co to jest obróbka cieplna? Jakie nowoczesne urządzenia zastosujemy do obróbki cieplnej 

(czym powinny się charakteryzować) i co gwarantuje to potrawą? 

 



 

28.04.2020 Temat: Trzon kuchenny  

Na podstawie poniższych informacji opisz: 

1. Co to jest trzon kuchenny? 

2. Jakie są rodzaje trzonów kuchennych i je scharakteryzuj. 





 



 

 


